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PARTS AND FEATURES

1. Adjustment Knob 4, Fetluccine Cutter
2. Pasta Sheel Roller 5. Cleaning Brush
3. Spaghetii Culler 6. MNolch (To Open)



PRODUCT SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and chey all safety messages.

This is the safely alert symbol.

This symbaol alerts you to potential hazards that can kil or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER" or “WARNING." These words mean:

= You can be Killed or seriously injured
A D ANGER if you don't immediately follow
instructions.
You can be Killed or seriously injured
if you don't follow instructions.

All safety messages will tell vou what the potential hazard is. tell you how to reduce
the chance of imjury, and tell you what can happen if the instructions are not
followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result in
personal injury.

2. To protect against risk of electrnical shock, do not put Stand
Mixer in water or other liquid_

3. Unplug Stand Mixer from outlet when not in use, before putting
on or taking off parts, and before cleaning.

4. This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory, or mental capabilities,
or lack of experience or knowledge, unless they are closely
supervised and instructed concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety. Close supervision 1s
necessary when any appliance is used by or near children

5. Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

6. Avoid contacting moving paris. Keep fingers out of discharge
opening.




7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or
after the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in
any manner. Return appliance to the nearest Authorized
Service Facility for examination, repair, or electrical or
mechanical adjustment.

8. The use of accessories/attachments not recommended or sold
by KitchenAid may cause fire, electric shock, orinjury to
persons.

9. Turn the appliance off (0), unplug from outlet and detach the
Pasta Attachment from appliance before cleaning and when
not in use. Turn the appliance off (0) and make sure the motor
stops completely before putting on or taking off parts.

10. Do not use the appliance outdoors.

11. Do not let the Stand Mixer cord hang over the edge of table or
counter.

12. Do not let the Stand Mixer cord contact hot surfaces, including
the stove.

13. Never leave the appliance unattended while it is in operation.

14. Also, see Important Safequards included in the Stand Mixer
“Owner’s Manual”.

15. Allow the appliance to cool completely before putting on or
taking off parts, and before cleaning the appliance.

16. Refer to the "Care and Cleaning” section for instructions on
cleaning the surfaces in contact with food.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

ROLLER SETTINGS CHART

ATTACHMENT :gll:rliﬁg SUGGESTED USES

far2 Kneading and thinning dough

3 Thick “kluski-type™ noodles
Pasta Holler 4 Egg noodles
40r5 Lazagna noodles, fEl'l.l_:IC(_:I'nE: spaghetfi, and
ravioli
GorT Tortellini, thin fettuccine, and finguine fini
T or 8 Very thin “angel ha'lr-ty'_pe"' _pasta..'ca pelfini or
very fine linguine

MOTE: All rolling and cutling should be done al speed 4.
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MOTE: Thiz attachment is primarily designed for pasta dough. However, it can also be used for
other types of dough, including dumpling wrappers, flour torillas, phyllo dough, pizza dough,
naan, and rofi, and even non-dough i#ems like fondant.

PRODUCTASSEMBLY

Before first use

EBefore using your Pasta Attachment for the first time, clean ail paris and accessories by hand
(see the “Care and Cleaning” section)

To avoid damage; do not wash or immerse Attachments in water or other iquid. Do not wash in
dishwasher.

1. Tum the Stand Mixer off (0) and then unplug
2. For Stand Mixers with a hinged attachment hub cover: Flip up fo open.

For Stand Mixers with a removable attachment hub cover: Tum the Attachment Knob
counterclockwize to remove atiachment hub cover.

3. Inzerl attachment shaft housing into the sttachment hub, making cerain the power shaft
fits into the square hub sockel. If necessary, rofate the Pasta Attachment back and forth.
The pin on the altachment housing fits into the notch of the hub Am when in the proper
pozition.




4. Tighten the Stand Mixer Attachment Knob unlil the Attachment is completely secured to
the Stand Mixer.

PRODUCT USAGE
MAKING PASTA

IMPORTANT: When using the Pasta Attachmenl, do not wear ties, scarves. loose clothing or
long necklaces; gather long hair with a clasp.

MNOTE: Do nof operale the altachment without the top cover installed.

1. Prepare pasia dough according to recipe. Divide dough into smafler porfions between
100-150 grams and cover those not being vsed. Knead dough into a rectangle roughly
1/2 inch (13 mm} thick and 3-4 inches (75-100 mm) wide._

/

2. Adjust the pasia sheet thickness by turning the roller adjustment knob clockwise. Setfing 1
provides the thickest sheel, and each subsequent increment reduces the thickness.




3. Tum Stand Mixer to speed 4. On selting 1, feed flattened dough into Rollers o knead and
further fiatten. For straighter edges, fold dough in thirds, similar to folding a letter, by
bringing each of the outer edges to the cenire. Repeat unfil dough is smooth and pliable =
and covers the width of the Roller. Lightly dust pasta with flour while roling and cutiing fo
help prevent sticking.

4. Feeddough through Rollers to further fiatten the sheet of dough. Confinue to increase
Rofler sefting until desired thickness iz reached. Do nof fold the dough during this siep.

5. Tomake pasta, feed the flatiened sheets of dough through the cutter. See the *Roller
Setfings Charl” section to determine the correct thickness for each type of pasta.

FOR DETAILED INFORMATION ON USING THE PASTA ATTACHMENT:
Visit kitchenaid.com/quickstart for additional Instruclions with videos, inspiring recipes,
and tips on how to use your Pasta Attachment.

PRODUCT DISASSEMBLY

1. Tum the Stand Mixer off (0) and then unplug.



2. Remove the Pasta Attachment from the Stand Mixer

IMPORTANT: After removing the Pasta Attachment from the Stand Mixer, be sure o clean
any dried dough. See “Care and Cleaning” section for details.

3. After finishing with the Pasta Atachment. replace the hub cover and fighten the
Attachment Knob on the Stand Mixer.

CARE AND CLEANING

IMPORTANT: Allow the appliance to cool completely before putting on or taking off paris. and
before cleaning the appliance. Do not use metal ohjects {o clean out the Pasta Attachmeni. Do
not wash the Pasta Attachment in the dishwasher, or immerse in water or other liquids. The
Pasta Atachment should be hand washed.

1. Tumn the Stand Mixer off (0) and then unplug.



2. Compleiely disassemble Pasta Attachmeni. Use the directions from the *Product
Disaszembly” seclion.

3. After cutting pasta, first remove the pasia cover. Then, let Pasta Attachment air dry for one
hour, then remove any dried dough using a Cleaning Brush. If dried dough iz difficuli to
remove, try tapping the Attachment with your hand. Ulilize the pick side of the cleaning
brush when deemed necessary.

NOTE: Never use a knife or any other sharp object o remove excess dough. Do nol run a
dish towel or any other cloth through the Pasia Attachmeni {o clean them

4, Afler cleaning cut all remaining dried dough, polish the Pasta Attachment with a soft, dry
cloth and store in a dry place at room femperature. Do not wash the Pasia Attachmenl in
the dishwasher.

FOR DETAILED INFORMATION OM U SING THE PASTA ATTACHMENT.
Visit kitchenaid.com/quickstart for additional Instructions with videos, inspiring recipes,
and tips on how to use your Pasta Altachment.



MAINTENANCE

For optimal maintenance (annually or after 50 uses), lightly lubricate the gears with mineral oil.
Detach the stand mixer attachmeni. place it on a flat surface, and remove ihe top cover. Apply
a single drop of mineral oil to each point wheres the rollericutier connects with the housing {as
illustrated below).

TROUBLESHOOTING

Electrical Shock Hazard
Plug into an earthed outlet.
}l‘w Do not remove earth prong.
ﬁ Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions can resuft in death, fire, or
electrical shock.

PROBLEM SOLUTION

iz the Stand Mixer plugged in?

iz the fuse in the circuit o the Stand
Mixer in working order? If you have a
circuit breaker box, be sure the circuil is
closed

Turn off {0} the Siand Mixer for

10-15 =seconds, then turn it back on. If
i your Stand Mixer should maifunclion or fail to the Stand Mixer sfill does not slart

operate while using the Pasta Allachment, allow it o cood for 30 minutes before
piease check the following turning il back on.

Did you use the correct speed for the
Pasta Attachmeni as suggesled in the
“Roller Settings Chart® section?

Did you attach the Pasta Attachment
properly as shown in the “Product
Aszembly” section?
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PROBLEM

SOLUTION

If your Sland Mixer should malfunction or fail to
operate while using the Pasta Attachment,
please check the following

Did you follow the usage instruclions as ||

described in the "Product Usage”
section?

If your Stand Mixer should malfunction or fail to
operate while using the Pasta Aliachment,
please check the following

Iz your dough prepared according to
the recipe?

If the problem cannot be corrected

See the Limited Wamanty And Service
secfion,

Do not return the product to the refailer
Retailers do not provide service.

Pa=ia iz sticking together during cutting

The dough iz likely too sficky. Retum it
io the Stand Mixer, add 1/4 cup

{30 grams) of flour, and knead with the
dough hook on spesd 2 until
incorporated. Reroll the pasta to your
desired thicknezs. Remember to flour
ihe dough between rofling and culfing,
and lightly flour i again after cutting fo
prevent sticking

If the rollers have stopped tuming but the stand
mixer is still operaling, the shear pin may be
damaged

Please cail 1-800-541-6390. or contact
KitchendAid.com senvice support.
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PECAS E FUNCOES

1. Botdo de ajuste 4. Corlador de Fettuccine
2. Rolo delamings de massa 5. Escova de impeza
3. Corlador de Spagheiii 6. Entalhe (para abrir}
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SEGURANGCA DO PRODUTO

A sua segurancga e a de terceiros e muito importante.

Este manual e o seu produto contém muitas mensagens importantes de
seqguranca. Sempre leia e siga a5 mensagens de seguranga.

Este & o simbolo de alerta de seguranga

Este simbolo aterta sobre situagtes que podem frazer risco a sua
vida, ferimentos a vocé ou a terceiros

Todas as mensagens de seguranca vir8e apds o simbolo de alerta
de seguranca e a palavra "PERIGC” ou "ADVERTENCIA”". Esias
palavras signicam:

Existe risco de vocé perder a vida ou
de ocorrerem danos graves se as
instrugdes nao forem seguidas
imediatamente.

Existe risco de vocé perder a vida ou

Y de ocormmerem danos graves se as
A ADVERTEHC'A instrugdes ndo forem seguidas.

Todas as mensagens de seguranca mencienam gual @ o risco em potencial, como
reduzir a chance de se ferir e o que pode acontecer se as instrucoes nao forem
sequidas.

RECOMENDAGOES IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos elétricos, algumas precaugoes basicas
de seguranca devem ser sempre seguidas, incluindo as
seguintes:

1. Leia todas as instrucdes. O uso incorreto do aparelho pode
resultar em ferimentos pessoais.

2. Para protecao contra riscos de choque elétrico, nao colocar a
batedeira sobre a agua ou outros liguidos.

3. Desconecte a batedeira da tomada quando n&o estiver em
uso, antes de colocar ou remaover pecas e antes da limpeza.

4. Este aparelho nao deve ser usado por pessoas (incluindo
criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
limitadas ou sem experiéncia ou conhecimento, a menos que
as mesmas recebam superviséo atenta e instructes de uso do
aparelho de uma pessoa responsavel por sua seguranca. E
necessaria supervisao atenta quando qualquer aparelho for
usado por criancas ou perto delas.

13



10.
1.

12.

13.

14.

15.

16.

As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao
bringuem com o aparelho.

Evite o contato com as partes moveis. Mantenha os dedos
longe da abertura de descarga.

N&o opere nenhum aparelho com um cabo ou tomada
danificado ou ap6s o mau funcionamento do equipamento, ou
se ele cair ou for danificado de alguma maneira. Devolva o
aparelho para a unidade de servico autorizado para que seja
examinado, consertado ou para receber ajustes mecanicos ou
elétricos.

O uso de acessorios/anexos ndo recomendados ou vendidos
pela KitchenAid pode causar incéndios, choques elétricos ou
lesbes as pessoas.

Desligue o aparelho (0), desconecte-o da tomada e remova 0
acessorio para massas do aparelho antes de limpa-lo e
quando nao estiver em uso. Desligue o aparelho (0) verifigue
se 0 motor para completamente antes de colocar ou retirar
pecas.

N&o utilize o aparelho em areas externas.

N&o deixe a flacio da batedeira pendurada sobre a beira da
mesa ou balcio.

N&o deixe que o fio da batedeira entre em contato com
superficies quentes, incluindo de fogéo.

Nunca abandone o aparelho quando ele estiver em
funcionamento.

Alem disso, consulte as Recomendactes importantes
incluidas no "Manual do proprietario” da batedeira.

Permita que o aparelho esfrie completamente antes de colocar
ou remover pecas e antes de limpa-lo.

Consulte a secao "Cuidados e limpeza” para obter instrucdes
sobre como impar as superficies em contato com os
alimentos.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES

14
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TABELA DE AJUSTES DO ROLO

ACESSORIO MT{}TLEQM US0S SUGERIDOS
TouZ Sovar e afinar a massa
3 Massa grosso do tipo “Kluski™
Rolo para massas 4 Macarroes com ovos
ot Massa para lasanha, Ifet!ucr.:ine.: spaghetti e
ravioli

Gou7 Tortellini, fettuccine fino e linguine fino
Macarmrdo/capeliini muito fino do tipo

Toud “gabelinho de anjo™ ou linguine muito fino

NOTA: Tods a laminac3o e o corle devem ser feitos na velocidade 4.

NOTA: Esse acessorio foi projetado principaimente para mas=a de macamio. Mo entanio, ele
também pode ser usado para oufros tipos de massa. incluindo massa para guioza, forfilhas de
farinha, massa filo, massa de pizza, naan e rofi, e 3t mesmo itens sem massa. como fondant

MONTAGEM DO PRODUTO

Antez do primeiro uso

Antes de usar o acessorio para massas pela primeira vez, limpe todas as pecas e acessdnios

com ag mios {consulie a secdo "Cuidados e limpeza”).

Para evitar danos, ndo lave ou mergulhe acessarios na agua ou outro lfquido. Mo lave na

tava louca.

1. Desligue a batedeira (0) e desconecte-a da tomada.

2. Para a batedeira com uma tampa do conector do acessorio articulada: Levante para
abrir.
Para a batedeira com uma tampa do conector do acessorio removivel: Gire o bolao
do acessaorio no sentido anti-horario para remover a tampa do conector do acessorio.
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3. Insira o encaixe do eixo do acessorio no coneclor da baledeira, cerfificando-se de que o
gixo de acionamenio encaixe na aberiura do conector quadrado. Se necessario, gire o
acess0rio para massas para frente e para fras. O pino no encaixe do acessorio se
acoplara no encaixe do aro do conector guando estiver na posicao adequada.

4. Apere o botdo de fixacdo da batedeira ate gue o acessorio esteja completamente preso 3
batedeira.

UTILIZA(;.&O DO PRODUTO
FAZENDO MACARRAQO

IMPORTANTE: Ao usar o acessorio para massas, ndo use gravatas, lencos, roupas folgadas
ou colares longos; se seu cabelo for longo, prenda ele com um prendedor.

NOTA: Mio opere o implemento sem 2 tampa superior instalada.

1. Prepare a massa de macarrdo de acordo com a receita. Divida & massa em porgies
menores enlre 100 & 150 gramas & manienha cobertas as porgies que nao estiverem
sendo usadas.

Sove @ massa até formar um retdngulo de aproximadamente 13 mm (1/2 polegada) de
espessura € 75 a 100 mm (3 a 4 polegadas) de largura.

%)
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2. Ajusie a espesszura da lamina de massa girando o boldo de ajusie do rolo no sentido
horario. O ajuste 1 fornece a lIdmina mais espessa, & cada incremento subsequente reduz
a EZpessura.

3. Cologue a batedeira na velocidade 4. No ajusie 1, cologue 2 massa achatada nos rolos
para amassar e achalar ainda mais. Para obter bordas mais retas, dobre a massa em
tercos, coma s estivesse dobrando uma carla, razendo cada uma das bordas extermas
para o centro. Repita até que 3 massa esteja macia e flexivel e que cubra a largura do
rolo. Polvithe levemente a massa com farinha ao enrolar e cortar para ajudar a evitar gque
grude.

4. Passze a massa pelo rolo para alisar 8 massa. Continue @ aumentar o ajuste do rolo até a
espessura desejada ser alcancada. Mao dobre a massa durante a esta etapa.
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5. Parafazer macarrao, passe 3s laminas achaladas de massa pelo corlador. Consulle a
“Tabela de ajusies do rolo” para determinar a2 espessura comreta para cadatipo de massa.

0o

Il

PARA OBTER IHFURMAI;E}ES DETALHADAS SOBRE COMO USAR O ACESSORIO
PARA MASSAS:

Vizite kitchenaid.com/quickstart para obter instrucdes adicionais com videos. receitas
inspiradoras e dicas de como usar seu acessono de massas.

DESMONTAGEM DO PRODUTO

1. Desligue a batedeira (0) & desconecte-a da tomada.
2. Hemova o acessonio para massas da batedeira.

IMPORTANTE: Depois ds remover o acessorio para massas da batedeira, certifigue-se
de limpar qualguer massa seca. Consulte 2 secdo “Cuidado e Limpeza" para obier mais
detalhes.
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3. Depois de terminar de usar o acessonio para massas. recologue a tampa do encaixe
aperie 0 botio do acessdrio na batedeira

CUIDADOS E LIMPEZA

IMPORTANTE: Permiia que o aparelho esfrie completamenie anies de colocar ou remover
pecas e antes de limpa-lo. Mao use objetos de metal para limpar o acessorio para massas.
Mao lave o acessorio para massas na maguina de lavar qu‘ga nem o mergulhe em agua ou
outros liquides O acessorio para massas deve ser lavado @ mao.

1. Desligue a batedeira (0) e desconecte-a da tomada.

2. Desmonie completamenie o acessorio para massas. Use as instrugbes da secdo
"Dezmontagem do produto”

3. Depois de corlar o macamao, primeiro remova a fampa do acessorio. Em seguida, deixe o
ACcess0rio para Massas secar ao ar livre por uma hora e, depois, remova 2 massa seca
usando uma escova de limpeza. Se a massa seca for dificil de remover, tente hater de
leve no acessorio com sua mao. Ulllize o lado pontudo da escova de limpeza quando
nECcessano.

NOTA: Nunca use uma faca ou qualquer outro objelo corlanke para remover o excesso de
masza. Mao passe nenhum pano de prato ou qualguer oufro pano pelo acessono para
massas para fimpa-los.
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4. Depois de impar foda a massa seca, lusire 0 acessorio para Massas Com UM pano macio
g seco e guarde em um local seco 3 temperatura ambiente. Nao lave o acessorio para
massas na magquina de lavar louca.

PARA OBTER IHFURMA@{-)ES DETALHADAS SOBRE COMO USAR O ACESSORIO
PARA MASSAS.

Visite kitchenaid.com/guickstart para obter instructes adicionais com videos, receitas
inspiradoras e dicas de como usar seu acessdrio de massas.

MANUTENGAO

Para uma manulen;ﬁﬂ ideal (anualmente ou apos 50 usos), lubrifigue levemeante as
engrenagens com oleo mineral. Retire o acessorio da batedeira, cologue-s em uma superficie
plana e remova a tampa superior. Apligue uma Unica gota de dleo mineral em cada ponto
onde o rolo/cortador se conacta com o invalucro (conforme ilustrado abaixo)
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SOLUGCAOQ DE PROBLEMAS

Conecte a uma tomada aterrada.

i€

Méo utilize adaptadores.
Mdo utilize extensdes.

chogque elétrico.

Perigo de chogue elétrico

Mao remova o pino de aterramento.

O nao cumprimento dessas instrugdes pode resultar em morte, fogo ou

PROBLEMA

SOLUCAQ

Se a sua baledeira apresentar mau
funcienamento ou deixar de funcionar durante o
us0 do acess0no para massas, verfique o
seguinie

A batedeira 2513 conectada na
tomada?

O dijuntor no circuito para a baledeira
estad funcionando em ordem? Se vocé
pOSsUir uma caixa de dijuntor
cerfifigue-se de que o circuito esieja
fechado.

Desligue (0) a batedeira por

10 a2 15 segundoze, em seguida, ligue-
a novamente. Se a batedeira ainda nao
iniciar, deixe-a esfriar por 30 minulos
antes de figa-la novamente

Vocé usou a velocidade correla para o
acessorio para massas, conforme
sugerido na secdo “Tabela de ajusies
dorole™?

Voce fixou o acessinio para Massas
correlamente, conforme mostrado na
secao "Montagem do produto”?

Se a sua baledeira apresentar mau
funcionamento ou deixar de funcionar duranie o
uso do acessorio para massas, verfiques o
seguinis

Vocé seguiu as instrucies de uso
descritas na secdo “Uso do produfo”?

Ze a zua bafedeira aprezeniar mau
funcionamento ou deixar de funcionar duranie o
us0 do SCessono para mazsas, veriique o
zeguinbe

A massa foi preparada de acordo com
a recefa?

Se o problema ndo puder ser comigido

Consulte a secdo Garantia imitada e
SErvigo.

Mio devolva o produto ao revendedor,
O3 revendedores ndo prestam
aszizténcia
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PROBLEMA SOLUGAD

E provavel gque a massa esteja muito
aderente.

Retorne-a a batedeira, adicions

1/4 de xicara (30 aramas) de farinha e
amasse com o gancho de massa na
A masza esta grudando durante o corle velocidade 2 ate incorporar. Enrole a
massa novamenie ale a espessura
desejada. Lembre-ze de colocar
farinha a massa enire enrolar e corlar,
e repelir isso levemente apos o corle

para evitar que grude.
Se os rolos pararem de girar, mas a batedeira Ligue para 1-800-541-6390 ou enire
ainda esfiver funcionando, o pino de corle pode em contato com a3 assisténcia técnica
estar danificado da KitchendAid.com.

TERMO DE GARANTIA

O eau A KEchenAld & garantica conia defeltios oo fstncagdo, pebo prazo de 12 mege, contago 3 parlr 43 data da ameesdp o3
Mot | ou d2 entrega dd proguin, 30 primelre adguirents, Eenoa;

B D03 (In26) primeirss mesac, - garantia kgat

B g 09 jnove) Oitimos meees, - garsmils sspectsl, concedins peiz Whidpool S

A garantls compreende 3 substiuizda de pegas & mio-de-obra no reparg o2 gefeitos devidaments constatados, pefo f3bricants ou
p=ha Barvigo Autorizsdo KAchanAld, coms senda o fabfcagio. Duranis o perfod d2 vigencia 43 garantla, o produtn terd
ssslstenciz 2cnica oo SenviGo Autorizedo KikchenAld

Apenae 3 Rede de Servigos Klichen A4, 3 Whiripool S A, U & quem =l3 indicar, E2rdo responedveds pela constaiagio de dafefics e
exacucio 03 rEpande 0enTo do prazo de garamis. Mesis caso, 52 defeiins consistados duEnte 0 prazo o2 garantia foram os
tanrizagdo, o fsbricants == oonga 3 WoCar 35 pegas &y re%mr g:alul:lama'nea B2 proouto 3 partlr s dsts o= chamada. As
garans3s i2gal &ou especia fiam 3umrr|3m:,amm|2 [T

B N30 fore ooservadas 3= onentaghes & recomendacies S0 Manus! do Consumidor guamio 3 uiizacio 6o produt;

B N3 [nstalagEo oo produta rdo forem obsenadas 35 especifcazies & recomendagias do Manual do Conswmidor quania 55
condiglae para instatagdo oo produto, 135 como, niveiamenta oo produts, adequaglo do o3l para nstalasdo, 1enedo elefics
compalivel com o produts; S1c;

B N3 irst3lacda, 3s condiples aldticas efou hidrulicas efou d2 gae ndp foram compativels com 3 r2comendads no Manual do
Consumidar 50 produta;

W TEnha ocomids MEy =0, L0 Inadequads ou S o produio Tver safride Sheracdes oo monifcaglies aEtdticas e'ou funcionais, bem
come, tver sido resizado consarin por pRsE03S OU enddases ndo credendadss pela Whirlpoal 5.4

B Houesr snals 82 violacio do produta; remedcSs alol aduleragio do nimers = 540 ou d3 efigeta de idantificagdo do produta.

M garanties iegal efou especial ndo cobrem:

B D=spsgas decomentss 2 conssglent=s de instalagdo de pegas 2 acesstnos gue ndo pertencam ao produto. mesmo agueies
comerciaiizados paia Whirpool 8.4 salve of espacificanos para cads modalo no Manusl do Cansumbdar;

B deslpcamento do consumidon atd 3 AEskianca 1onlc3 pars eventuals conseos.

B Dsg com instalacio do prodido reafzsda por qualguer pasenasiempresas ndo credencladas pala Wikipool 5.4 ealva 02

uiaE Com Ins!alaqﬁ oraiufla imformada no manual 6o Cansumidor

N Transpane do produls 3t o jocal oefnitive ds instalagso

B |mpartants: RAD NOS RESFONSABILIZAMOS DOR REPASADOS OE SERVICOS FRESTADODS POR TERCEIROS.

B RecomentamoE que no 3ic da entrega, confim-e2u prodlo ra p!aaﬂ.r::a g0 ransporiador. Veriiguee 3 quakdase da entrega, &
guantidade, &2 0 procle 2613 de SO0 Com 3 comgra & 3 fescripdo da Nola Fiscal que o scompsnna. Caso exlsia q,l.alqher
PEORHEMA, FECUEE O [roduto, regielne o motivn o vered 43 Nota Flecal e entr em contaio oom 0 responeavel peto sevica oe
enlraga.

B Dafefios eslélicos {proditos riscados U SMaSs3008) ol coim f5ils de pegas inMemas ou extemss de prodiios vendidae em
Eaidies ou produins de mosuano. Esses produtas 12m garantia o= 12 meses 3pEnas pars defshos funclonate rdc discriminadas
na nofa Bscal da compra da produfa

B Proplemas o2 oedacdaferugem cauesdos pRlos seguinies fatores
1. Inzt=iagdo em ambdent=s 0= 303 concenTagio s30n3 talk coma ragies Mordneas,
% instatagies em amblentes onde O produl 2E5S)8 ENDOERT B OUT0S produlDs QUAMICDS SCioos ou 3lcalings que possam agoedhr
3 pirura do mesma;
3. Utlizac3o de proditos guimicos insdequados para impeza. O produtn de impeszs 530 iIndicados no Manual de Consurmidor
B [=zpeEdd por procsesns de inspecia Emagn.':s.im Inciuindo 3 svakagdo na visia do tionica, gua daterminem qus 3 faha no
utd fol c3uzada por motvo n30 coberis por 228 garanta;
B Driertsgdo o2 UE0 cUj3 explicagda estays presems no Manual do Consumidor cu em eliquetss aneniativas goe scompanham o
peoduto nac eerdo cobradae.
B Falhas no funciansmantd o0 produta fecomantss 43 faits de foimatimenta ou problemas &'t nsuflciencia no fomaciments d2
enargis 2l&fica. 3gua ou §&6 na resldencla, t3ls como: oeclagles de enengla eistica supsriores 30 sstabalacido no Manual do
Comesumidaor, pressio o= gua Mewicentzs pars o Idesl funclonamania to produta;

22



W E=nigoe 2igu 0REpeEas de manutengda s'ou iMpezs oo produts,
B Faihae no funclonamenta nomsl do produln decoorenies ds fals de Impsza & exceEED de reskduos, U Sinda. decomentas dz
Exisiancia de oblstos &m seu Inberior, ssiranhoE 30 82U funclainamenin & finalicads de ullizagda;

B Frodutos ou [Cas Que i2nnam eloo danfcstos em conssqlancia te remogdo, manussio, guedas ou 3106 & 2f2it0s DecoTEniss
03 nFUrETs, 13k coma r2idmpaga, chuva, Inundacic, =i

& garantla espactal nio cobre:

B Toodg & qualguer 3vans de fEbricagdo aparente = oe f3cl conslalagdo. Saments 3 garaniis de 90 gias cobve avaria de fabricagda
Sparente.

B Pag3e suiense 20 desgast: natural, sescarivals ou consumivels, mithEls ou removivels em wso nomal, 13le come,
I#mpadas. Mtros, botdes de comanda, puxadorae, bem como. 3 Mao-ts-obea ulilizads na apilcasSo das pegas 2 a8
conseqienclas sdvindse g2seas ocomancias

Conslderagdas Garala:

AWniipoo! 5.4 rd0 SUloiZz nentumE pEEs0E o entidade 3 SEELMITSM s2U NOME. JUalguer OuiTE rseponsaalbiads relalka &
garanta ge saus prosulos Jem das 3gul explicliadas

A Whirlpool 5.4 resenda-c2 0 O¥FER0 02 3lerar caracierfsicas gersk. 18anicaE £ eEIRHCG3E (e 5EUS DrOGUD0S, 52 34IED Dravin
Exle Termo d2 Garanfla & valoo Far produios vendidos & instalados: na i=marno: rasisio.

Para 3 sug franquilidade, pressrve e mantenha asls Manual com o Termo de Garantis, s Mots Fescal de Compra do produto
eampre § Mg,

\Wininpaot A

Unidade e Sletrodomésficos

Aandimenta ao Consumicor

Rua Clympla Semearang n® 673 - Jandim Sania Emilla
CEP 041E3-901 - 530 Pauio - 5P - Caba post=l 5171

Capials e M'ﬁdmi 4004 1738
Diemale Iu‘%ﬁ 7221788
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5. All rights reserved
KITCHEMAID and thes design of :"——tard mixar are tradamarks (n the U5 and slsewhsarz

Todos os di
gn do Stand Mixsr 580 marcas comsercizis nos EUA & em outros

=itos reservados.
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